


Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

FRÜHSTÜCK
Mo-Fr bis 12:00 Uhr  |  Sa-So bis 14:00 Uhr

Mon-Fri until 12:00 | Sat-Sun until 14:00

Klassik Riedberg 15,50
Käseaufschnitt2,10, Putenbrust, Butter, Frischkäse,  
Marmelade15, Tomate, Gurke, 1 gekochtes Ei & Brotkorb
Cheese slice2,10, turkey breast, butter, cream cheese,  
jam15, tomato, cucumber, 1 boiled egg & bread basket

A la Italia 18,50
Butter, Tomate-Mozzarella15, Parmaschinken9,10,12, 
Melonenbällchen,  Mascarpone mit Marmelade, 
dazu frisches Pizzabrot aus dem Backofen
Butter, tomato mozzarella15, Parma ham9,10,12, 
melon balls,  mascarpone with jam, 
served with fresh pizza bread from the oven

Park Avenue for 2 37,50
Butter, Tomate, Gurke, Fetakäse, Oliven6, 
Honig mit fester Sahne, Marmelade15, 
Sucuk3 aus dem Backofen, Beef & Cheese Cigars 
(Teigröllchen mit Rinderschinken9,10,12 und Käse2,10) 
dazu Brotkorb, gebratener Halloumi-Käse2,10, Frischkäse, 
Joghurt mit Honig und Mandeln, Spiegelei
Butter, tomato, cucumber, Feta cheese, olives6, 
honey with solid cream, jam15, Sucuk3 from the oven, 
beef &cheese Cigars (pastry rolls with beef9,10,12 and cheese2,10) 
served with bread basket, fried halloumi cheese2,10, 
cream cheese, yoghurt with honey and almonds, fried egg

Park Avenue for 3 55,00

Park Avenue for 4 72,50

OMELETTES
Omelettes werden mit Beilagensalat und Brot serviert

Omelettes served with a side salad and bread

Omelette Park Avenue 14,50
mit Paprika, Schinken3 & Parmesan
With peppers, ham3 & Parmesan cheese

Omelette mit Gemüse with vegetables  13,50

Omelette mit Kartoffeln with potatoes  12,50



  vegetarisch
   vegan

EIER & CO
Alle Eiergerichte werden mit Bio-Eiern zubereitet & mit Brot serviert
All egg dishes are prepared with organic eggs & served with bread 

1 gekochtes Ei 1 boiled egg  2,50 
2 Eier im Glas  2 eggs in a jar 5,00

Rührei / Spiegelei (3 Eier)  7,50
natur Scrambled eggs / fried egg natural (3 eggs)

+ Tomaten tomatoes   2,00

+ Fetakäse Feta cheese  2,50

+ Sucuk3 3,50

+ Avocado  3,00

Menemen Istanbul 8,50
Rührei mit Paprika, Zwiebeln & Tomate
Scrambled eggs with peppers, onions & tomato

+ Käse2,10 cheese  1,50

+ Fetakäse Feta cheese  2,50

+ Sucuk3 3,50

+ Avocado  3,00

+  hausgemachte Teigbällchen (Pisi) 8 Stück  5,00 
homemade dough balls (pisi) 8 pieces

EXTRAS zum dazu bestellen
Parmaschinken9,10,12/ Räucherlachs2 mit Meerrettich 8,50
Parma ham9,10,12/ Smoked salmon2 with horseradish

Sucuk3 aus dem Backofen from the oven 6,50

HEALTHY
Joghurt   8,50
mit frischem Obst, Honig & Mandeln 
with fresh fruit, honey & almonds

Müsli  9,00
mit frischem Obst, Joghurt, Honig & Mandeln
with fresh fruit, yoghurt, honey & almonds

Power Bowl   9,50
Porridge mit Bananen, Blaubeeren, Äpfel, Ahornsirup & Zimt
Porridge with bananas, blueberries, apples, maple syrup & cinnamon



  vegetarisch
   vegan

Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

SUPPEN
Tomatencremesuppe tomato cream soup  7,50

Minestrone   7,50

STARTERS
Caprese   11,50
Mozzarella, Tomaten & Basilikum
Mozzarella, tomatoes & basil

Bruschetta  7,50

Pizzabrot Aglio  mit Knoblauch with garlic 7,00

Pizzabrot Rosso   8,00
mit Tomatensauce & Knoblauch
with tomato sauce & garlic

Parmaschinken10 mit Melone with melon 11,00

Beef & Cheese Cigars   15,00
Gefüllte Teigröllchen mit Rinderschinken9,10,12 

& Käse2,10 mit Beilagensalat 
Filled pastry rolls with beef ham9,10,12& cheese2,10 
with side salad

Starter Mix Plate for 2 31,00



BAMBINI BIS 10 JAHRE

Kinder Eis Children ice cream 2,00

Spaghetti 7,00
mit Tomaten-Sahnesauce
with tomato cream sauce

Spaghetti Bolognese 8,50

Kinderschnitzel mit Pommes frites 9,50
Children‘s schnitzel with French fries

Kinderschnitzel aus Hähnchen mit Pommes frites 11,00
Children‘s schnitzel from chicken with French fries

Kinderpizza Margherita2,10 7,00

Kinderpizza Salami2,9,10 8,00

Pommes frites French fries 4,50

Fischstäbchen mit Pommes frites 7,50
Fish fingers with French fries

Nuggets mit Pommes frites 7,50
Nuggets with French fries



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

Tomatensalat mit Zwiebeln   9,50
Tomato salad with onions

Park Avenue  17,50
Salat der Saison mit Geflügelstreifen, 
frischen Früchten & Sweet-Chili-Sauce2

Seasonal salad with chicken strips, 
fresh fruit & sweet chilli sauce2

Ciao Amore   17,50
Salat der Saison mit Käse2,10, Oliven6, 
Thunfisch1,2, Ei, Schinken9,10,12 & Zwiebeln
Seasonal salad with cheese2,10, 
olives6, tuna1,2, egg, ham9,10,12 & onions

Nizza  17,50
Salat der Saison mit Hähnchenbruststreifen, 
karamellisierten Äpfeln & Walnüssen
Seasonal salad with chicken breast strips, 
caramelised apples & walnuts

Caesar’s  14,50
Romanasalat mit Knoblauchcroûtons
Romaine lettuce with garlic croutons

Caesar’s Chicken   17,50
Romanasalat mit Hähnchenbruststreifen, 
Knoblauchcroûtons & gehobeltem Parmesan
Romaine lettuce with chicken breast strips, 
garlic croutons & shaved Parmesan cheese

Goat Cheese  17,50 
Rucolasalat mit gratiniertem Ziegenkäse, 
Honig, Walnüssen & Himbeerdressing
Rocket salad with gratinated goat cheese, 
honey, walnuts & raspberry dressing

SALATE

Feta Cheese  17,50
Salat der Saison mit paniertem Feta-Käse, 
Cherrytomaten & Walnüssen
Seasonal salad with breaded Feta cheese, 
cherry tomatoes & walnuts

Sheperd‘s  16,50
Tomaten, Gurken, Lauchzwiebeln, Dill, Feta-Käse
Tomatoes, cucumber, spring 
onions, dill, Feta cheese

Ranch Salat 25,50
Bunte Salatblätter mit 150 g Beef Stripes
Colourful salad leaves with 150 g beef strips

Lachs Salat 25,50
Salat der Saison mit gegrilltem Lachsfilet
Seasonal salad with grilled salmon fillet

Beef & Cheese Cigars  15,00
Gefüllte Teigröllchen mit Rinderschinken9,10,12 

& Käse2,10 an Salatbouquet
Filled pastry rolls with beef ham9,10,12 

& cheese2,10 with salad bouquet

Chicken Champ   17,50
Salat der Saison mit angebratenen Zwiebeln, 
Champignons, Hähnchenbruststreifen & Joghurtsauce
Seasonal salad with sautéed onions, mushrooms, 
chicken breast strips & yoghurt sauce

+ Räuberteller geht auf‘s Haus 
offered by the house ♡



  vegetarisch
   vegan

BURGER HOMEMADE
Park Avenue Burger   18,50
180 g Beef Patty mit Krautsalat & Pommes frites
180 g Beef Patty with coleslaw & French fries

Cheezy Beef   19,50
180 g Beef Patty, Cheddar mit Krautsalat & Pommes frites
180 g Beef Patty, Cheddar with coleslaw & French fries

American Burger   20,50
180 g Beef Patty mit Bacon10, karamellisierten Zwiebeln, 
Krautsalat & Pommes frites
180 g Beef Patty, with bacon10, caramelised onions, 
coleslaw & French fries

Italian Burger   22,50
180 g Beef Patty mit geräuchertem Scamorza Käse, 
Geflügelbacon10, karamellisierten Zwiebeln, 
Krautsalat & Pommes frites
180 g Beef Patty, with smoked scamorza cheese, poultry bacon10, 
caramelised onions, coleslaw & French fries

Crispy Chicken Burger 18,50
mit Krautsalat & Pommes frites
with coleslaw & French fries

Vegan Burger   18,50
mit karamellisierten Zwiebeln, Champignons & Pommes frites
with caramelised onions, mushrooms & French fries

ZUM DAZU BESTELLEN:
Pommes frites mit Trüffelöl und Parmesan + 3,00
French fries with truffle oil and Parmesan cheese



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

FLAMMKUCHEN
Elsässer Art Alsatian style 12,50
Crème fraîche, Speck3 & Zwiebeln
Crème fraîche, bacon3 & onions

Caprese   13,50
Crème fraîche, Tomaten, Mozzarella15 & Basilikum
Crème fraîche, tomatoes, mozzarella15 & basil

Vegetarisch   13,50
Crème fraîche, Gemüse, Oliven6 & Käse2,10

Crème fraîche, vegetables, olives6 & cheese2,10

Istanbul 14,50
Crème fraîche, Fetakäse, Sucuk3 & Oliven6

Fresh cream, Feta cheese, Sucuk3 & olives6

Bacon 14,50
Crème fraîche, Geflügelbacon10, Cherrytomaten, Rucola
Fresh cream, poultry bacon10, cherry tomatos, rocket

Tonno 13,50
Crème fraîche, Thunfisch1,2, Zwiebeln & Oliven6

Crème fraîche, tuna1,2, onions & olives6

Parma 16,50
Crème fraîche, Parmaschinken9,10,12, Rucola & Parmesan
Crème fraîche, Parma ham9,10,12, rocket & Parmesan cheese

Salmone 16,50
Crème fraîche, Räucherlachs & Lauchzwiebeln
Crème fraîche, smoked salmon & spring onions



  vegetarisch
   vegan

 PIZZA 
AUS DEM STEINOFEN 

wahlweise auch mit veganem Teig erhältlich  
optionally also available with vegan dough  

Margherita2,10  8,50

Gorgonzola  12,00

Pomodoro   11,00
mit Cherrytomaten & Rucola with cherry tomatoes & rocket

Mozzarella15    12,00
mit Basilikum with basil

Salami2,10 11,50

Salami2,10 & Champignons salami & mushrooms 13,00

Schinken9,10,12 with ham 12,50

Quattro Stagioni 13,00
mit Schinken9,10,12, Salami2,10, Paprika & Champignons
mit Schinken9,10,12, Salami2,10, Paprika & Champignons

Quattro Formaggi  12,00

Parma mit Rucola, Parmaschinken9,10,12 & Parmesansplittern 14,50
with rocket, Parma ham9,10,12 & Parmesan slivers

Pastirma 14,50
mit Rucola with rocket

Sucuk3 13,50
mit Fetakäse with Feta cheese

Bacon 14,50
Geflügelbacon10, Cherrytomaten, Rucola
with poultry bacon10, cherry tomatos, rocket

Frutti di Mare2 14,50

Mexicana 12,50
mit Oliven6, Kapern, Sardellen & Zwiebeln
with olives6, capers, anchovies & onions

Hawaii 12,00
mit Schinken9,10,12 & Ananas with ham9,10,12 & pineapple

Funghi  11,50

Tonno 13,50
mit Thunfisch1,2, Zwiebeln & Oliven6

with tuna1,2, onions & olives6

Peperoniwurst2,9,10,12 12,50
Pepperoni sausage2,9,10,12

Pizza Vegetarisch   13,50
mit Zucchini, Paprika, Champignons & Zwiebeln
with courgettes, peppers, mushrooms & onions

+ Vegan Käse cheese   +2,00



  vegetarisch
   vegan

Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

PASTA
Penne Pomodoro   11,50
mit Cherrytomaten in Tomatensauce
with cherry tomatoes in tomato sauce

The Dream of Pesto   14,50
Penne in Tomaten-Sahnesauce mit Rucola & Pestohaube
Penne in tomato cream sauce with rocket & pesto topping

Penne all’Arrabiata   12,50
mit Knoblauch in Tomatensauce (pikant) 
with garlic in tomato sauce (spicy)

Penne Park Avenue 16,50
mit Hähnchenbruststreifen, 
Champignons & Brokkoli in Sahnesauce
with chicken breast strips, 
mushrooms & broccoli in cream sauce

Spaghetti Bolognese 16,50
100 % Rinderhackfleischsauce
100 % minced beef sauce

Spaghetti Carbonara 15,00
mit Vorderschinken9,10,12, Ei & Sahnesauce
with shoulder of ham9,10,12, egg & cream sauce

Spaghetti Aglio e Olio   13,50
mit Cherrytomaten, Knoblauch, Olivenöl & Oliven6

with cherry tomatoes, garlic, olive oil & olives6

Spaghetti Tonno 14,50
mit Thunfisch1,2, Oliven6 & Tomatensauce
with tuna1,2, olives6 & tomato sauce

Spaghetti di Mare 19,50
mit Meeresfrüchten2, Knoblauch, 
Sellerie & Cherrytomaten in Tomatensauce
with seafood2, garlic, celery & cherry tomatoes in tomato sauce

Tagliatelle King Prawns 21,50
mit Riesengambas, Knoblauch & Cherrytomaten in Tomatensauce
with giant prawns, garlic & cherry tomatoes in tomato sauce



Tagliatelle al Salmone 21,50
mit Lachsstreifen, Sellerie & Cherrytomaten 
in Tomaten-Sahnesauce
with salmon strips, celery & cherry tomatoes 
in tomato cream sauce

Tagliatelle Steinpilz   17,50
mit Cherrytomaten in Steinpilzrahmsauce
with cherry tomatoes in porcini mushroom cream sauce

Gnocchi Gorgonzola  13,50

Gnocchi Sorrentina   13,00
mit Mozzarella15, Knoblauch, Basilikum in Tomatensauce
with mozzarella15, garlic, basil in tomato sauce

Rigatoni Vegetariano   14,00
mit Brokkoli, Champignons & Mozzarella in Sahnesauce
with broccoli, mushrooms & mozzarella in cream sauce

Rigatoni 4 Formaggi   14,50
mit 4 verschiedenen Käsesorten2,10

with 4 different cheeses2,10

Rigatoni al Pesto   14,00
mit Pestosauce with pesto sauce

Tortellini e Spinaci   14,50
mit Spinat in Sahnesauce
with spinach in cream sauce

Tortellini alla Panna 14,50
mit Schinken9,10,12 in Sahnesauce
with ham9,10,12 in cream sauce 

Tortellini Rosso   14,50
mit Mozzarella & Basilikum in Tomaten-Sahnesauce
with mozzarella & basil in tomato cream sauce

Pasta Mista 22,50
Penne all’Arrabiata / Tagliatelle Pesto / Tortellini Safran
3 Sorten Nudeln mit 3 verschiedenen Saucen
3 types of pasta with 3 different sauces

Extra Überbacken extra scalloped + 2,00

PASTA AUS DEM 
BACKOFEN ÜBERBACKEN

Rigatoni al Forno  mit Parmesan in Tomaten-Sahnesauce 13,50
with Parmesan in tomato cream sauce

Scalopped Rigatoni in Hackfleischsauce in minced meat sauce 15,50

Scalopped Salmone Penne mit Lachsstreifen in Sahnesauce 21,50
with salmon strips in cream sauce

Scalopped Tagliatelle  mit Brokkoli, Knoblauch, 17,00 
Cherrytomaten in Sahnesauce
with broccoli, garlic, cherry tomatoes in cream sauce

Extra Parmesan +2,00



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

Schnitzel „Wiener Art“* 19,50
mit Pommes frites with French fries 

Bergbauernschnitzel* 21,50
mit Speck3, Zwiebeln, Bratkartoffeln & Bratensauce
with bacon3, onions, fried potatoes & gravy

Frankfurter Schnitzel* 20,50
mit Frankfurter Grüner Sauce & Bratkartoffeln
with Frankfurt green sauce & fried potatoes

Französisches Schnitzel* 21,50
Gratiniert mit Camembert, 
Preiselbeeren & Pommes frites
Gratinated with camembert, 
cranberries & French fries

Schweinelendchen „Schwäbische Art“* 23,50
in Champignonrahmsauce & Reis
in mushroom cream sauce & rice

Schweinelendchen* 23,50
in Pfefferrahmsauce & Pommes frites
in pepper cream sauce & French fries

Steak à la Minute* 29,50
Rumpsteak mit Pommes frites
Rumpsteak with French fries

Surf and Turf Teller* 36,90
Argentinisches Rumpsteak, King Prawns
& Pommes frites
Rumpsteak argentinian, gambas, 
and French fries

Argentinisches Rumpsteak  250 g* 31,50
mit Pommes frites
250 g with French fries

Hähnchenschnitzel*  19,50
mit Pommes frites with French fries

MEAT & MORE
Touch of Curry 18,90
Hähnchenstreifen mit 
Gemüse in Currysauce & Reis
Chicken strips with 
vegetables in curry sauce & rice

Hähnchenmedaillons* 22,90
in Champignonrahmsauce & Reis
Chicken medallions in mushroom 
cream sauce & rice

Zum Dazubestellen to add: 

Pommes frites + 3,00
mit Trüffelöl und Parmesan French fries
with truffle oil and parmesan cheese

Champignonsauce Mushroom sauce + 4,00

Pfefferrahmsauce Pepper cream sauce + 4,00

Lachs* 28,50
in Dillsauce garniert mit Salzkartoffeln & Reis
in dill sauce garnished with boiled potatoes & rice

King Prawns alla Chef* 29,90
5 Riesengambas in Knoblauchsauce & Tagliatelle
5 giant prawns in garlic sauce & tagliatelle

Folienkartoffel* 15,90
mit Räucherlachs & Kräuterquark
with smoked salmon & herb curd cheese

*serviert mit Beilagensalat served with a side salad

EXTRA

King Prawns Riesengarnelen pro Stück + 5,50
Extra King Prawns king prawns per piece



DESSERT
Tiramisù Homemade 7,50

Schokoladensoufflé� 8,50
mit Vanillesauce oder Vanilleeis
with vanilla sauce or vanilla ice cream

Heißer Apfelstrudel 8,50
mit Vanillesauce oder Vanilleeis
with vanilla sauce or vanilla ice cream

Kuchenvariationen 4,50
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal
Please ask our service staff

Pancakes  8,50
mit frischen Früchten & Ahornsirup / Nutella
with fresh fruit & maple syrup / Nutella

Kaiserschmarrn 8,50
mit Apfelmus + Vanillessauce
with apple sauce & vanilla sauce



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

HOT DRINKS1

Kaffee 3,50

Kaffee entkoffeiniert 3,50

Türkischer Mokka 4,00

Cappuccino 4,00

Cortado 3,50

Espresso 2,80

Espresso Macchiato 3,00

Doppelter Espresso 4,50

Milchkaffee 4,20

Latte Macchiato 4,50

Latte Flavoured 5,00
mit verschiedenen Geschmacksorten

Heiße Schokolade 4,00

Heiße Schokolade & Sahne 4,50

Heiße Zitrone 3,50

Frischer Minztee 4,00

Park Avenue Tee  4,90
Frischer Ingwer, Minze, Limette,  
Zitrone, Orange & Honig

Salep mit Zimt 4,50

COLD DRINKS
 0,2 l 0,4 l

Pepsi1,2,9 / Pepsi zero Zucker1,2,8 3,50 4,90

7up / Mirinda2,10 / Schwip Schwap 1,2,9 3,50 4,90

Bitter Lemon3,9 /  3,50 4,90 
Tonic Water3 / Ginger Ale2

 Selters  0,25 l 3,00 
 Classic / Medium / Naturell 0,75 l 7,50

Park Avenue Limo 0,5 l 7,00

Park Avenue 0,5 l 7,00 
Limo Red Berry

Glas kalte Milch 0,2 l 1,30

Eiskaffee / Eisschokolade 0,4 l 5,50 
Saisonell erhältlich Seasonally available

Melon 0,33 l 4,50

Peach 0,33 l 4,50

Passionfruit 0,33 l 4,50

Cherry 0,33 l 4,50

KANNE DALLMAYR TEE 
Assam (BIO)  4,50
Kräftig-malziger Schwarztee, perfekt mit Sahne/Milch & Kandis

Royal Gunpowder  4,50
Kräftiger Grüntee aus China mit  kleinen, zu Kugeln gerollten Teeblättern

+ Honig /  0,50

+ Laktosefrei 0,50

+ Hafermilch 0,70



Orangensaft 0,2 l 3,50 
 0,4 l 4,90

Apfelsaft trüb 0,2 l 3,50 
 0,4 l 4,90

Maracujanektar 0,2 l 3,50 
 0,4 l 4,90

Ananassaft 0,2 l 3,50 
 0,4 l 4,90

Mangonektar 0,2 l 3,50 
 0,4 l 4,90

BIERE
 vom Fass 0,3 l 4,20 

 0,5 l 5,50

 vom Fass 0,3 l 4,20 
 0,5 l 5,50

Radler 0,5 l 5,50

Dreckiges1,2,9 0,3 l 4,20 
 0,5 l 5,50

 0,5 l 6,50

  Kristall 0,5 l 5,50

  0,0% 0,5 l 5,50

 Alkoholfrei 0,33 l 4,50

Radler Alkoholfrei 0,5 l 5,50

APFELWEIN
 Apfelwein 0,25 l 3,80 

 0,5 l 5,00

PROSECCO
 Prosecco 0,1 l 5,00 

 0,75 l 30,00

Rhabarbernektar 0,2 l 3,50 

 0,4 l 4,90

Johannisbeernektar 0,2 l 3,50 

 0,4 l 4,90

Guave-Drachenfruchtnektar 0,2 l 3,50 

 0,4 l 4,90

Alle Saftschorlen 0,2 l 3,50 

 0,4 l 4,90

FRUCHTIGES VON 



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

WEISSWEIN 0,2 L 0,75 L

Pierrick Harang - Le Petit Balthazar 
Sauvignon blanc / Viognier 7,50 23,00
So schmeckt der Süden Frankreichs..! 
Pierrick Harang vereint in seinem Wein Aromen 
wie Mango, Maracuja, gepaart mit einer fruchtigen 
Frische. Ein Wein der Lust auf mehr macht. 
So schmeckt Sommer, so schmeckt Frankreich!

Weingut Köwerich - Elfen und Feen  
Riesling - Mosel 8,00 24,50
Die Einen lieben ihn, und die Anderen tun es heimlich. 
Er ist zart wie eine Elfe, bezaubernd wie eine Fee. 
Duftiger, fruchtiger Moselriesling vom Weingut Nick 
Köwerich. Äpfel, Birnen und Pflaumen verführen einen 
direkt vom ersten Schluck. Auch am Gaumen spiegeln 
sich diese Aromen wider. Die elegante Mosel-Säure wird 
durch eine feine Restsüße perfekt ausbalanciert. Man 
bekommt genau das, was man erwartet. Mosel Riesling - 
at its best! Mineralität, Frucht und einen Hauch von Süße, 
die auch den letzten Skeptiker um den Finger wickelt. 

Weingut Köwerich - Einblick No1 
Riesling - Mosel 8,00 24,50
Die Mosel gilt als die „romantische Region“ 
Deutschlands mit den steilsten Hängen der Welt. 
Die Köwerichs verstehen es, den Riesling neu zu 
präsentieren. Der Wein hat viele Charme, er ist fruchtig, 
blumig, mit einer wunderbar eingebundenen Säure. 
Das Finale lässt leichte Orangenblüten-Aromen entdecken.

Laurant Miquel - Chardonnay / Viognier  8,50 28,00
Das Weingut gehört der Familie Miquel seit 1784. 
Laurent, der Sohn selektiert die Trauben, die Lese 
wird per Hand gemacht. Der Wein bietet eine elegante 
Kombination zwischen Aromen von Citrus. 

Weingut Bergdolt, Reiff & Nett - Pinox  8,00 26,00 
Weißburgunder/Chardonnay Auxerrois - Pfalz
Die Landschaft & das Klima erinnern an südliche 
mediterrane Gebiete. Im kleinsten Ortsteil Duttweiler 
ist der Sitz des Weinguts. Der junger Winzer Christian 
überrascht durch sein Können, seinen Stil. Die Cuvée 
bietet eine sehr lebhafte, prickelnde Säure. Wunderbare 
Aromen von Äpfeln. Der Geruch ist leicht cremig.

Angelina Schmücker 8,50 26,00 
Grauburgunder - Rheinhessen
Angelina ist eine junge Start-up Winzerin die in 
Rheinhessen mit viel Passion und Liebe ein macht. 
Ihre Weine sind ausdrucksstark und bringen viel Trinkspaß. 
Dieser Grauburgunder bringt Aromen, Mirabellen, 
Stachelbeere und Birne. Am Gaumen füllig und saftig, 
betörender Schmelz.

Malavasi - Lugana 8,50 28,50
Bereits in 4. Generation macht das Weingut Malavasi 
Wein am wunderschönen Gardasee. Das Weinbaugebiet 
rund um den Gardasee ist bekannt für seine 
außerordentlichen Lugana. Auch in diesem Wein vereint 
der Winzer das elegante fruchtige Aroma mit der typischen 
Kräuternote dieses Weines. Mit jedem Schluck trinkt man 
sich in Gedanken an den schönen See.



ROTWEIN 0,2 L 0,75 L

Fiuza and Bright 
Cabernet Sauvignon - Portugal  8,00 23,00
Mehr als ein Jahrhundert Winzerhandwerk 
kann sich die Familie Fiuza auf die Brust 
schreiben und das schmeckt man in ihren Weinen. 
Ein intesiver Rotwein, mit Aromen von Waldbeere und 
Haselnuss. Geschmeidige Tannine und ein vollmundiger 
Abgang bescheren ein einmaliges Trinkerlebnis.

Koiné�-�Primitivo� 8,50� 24,50
Die Sonne Italiens eingefangen in einem Glas 
Rotwein... Die Familie Botter betreibt schon mehr 
als ein Jahrhundert Weinbau in Venezia. Es gelingt 
Ihnen immer wieder aufs neue die Typizität dieses 
Gebietes einzufangen. Rote Früchte, feine 
Eleganz und erdige Töne.

Dominio de Punctum - Viento Aliseo -  8,50 26,50 
Tempranillo / Petite Verdot - La Mancha
In diesem Weingut im La Mancha Spanien 
wird Natur gelebt. Die naturverliebte Familie versucht 
jedes Aroma aus den Weinbergen einzufangen, 
ohne die natürlichen Gegebenheiten zu stören. 
Ein starker Rotwein, der den Gaumen mit Aromen 
von Himbeeren und Erdbeeren umschmeichelt. 

Footprint - Shiraz 8,50 24,00
Mit dem Namen Footprint möchte der Winzer 
den Stolz auf seine afrikanische Erde 
hervorheben und jedem Wein diesen einmaligen 
Fussabdruck verleihen. Cassis und Pflaume 
werden von einer bezaubernden Schokoladennote 
unterstrichen. Ein würziger Wein, der durch seine 
Cremigkeit ein langes Trinkerlebnis verspricht.

Domaine�La�Louviére�-�Le�Coquin�Merlot�-

Frankreich 9,50 29,50
Viva la France! Elegant und doch schwer und vollmundig, zeigt dieser Merlot 
seine ganze Pracht.  
Dunkle Fruchtaromatik. Brombeere & Kirsche, konzentrierte Tanninstruktur 
und langanhaltend im Abgang.

ROSÉWEIN 0,2 L 0,75 L

Chateau de L‘Orangerie 8,00 23,00 
La Vie en Rose - Bordeaux
Eine klassische Bordeaux Cuvée aus Cabernet-Sauvignon, 
Merlot & 40 % Cabernet Franc. Genannt nach dem 
berühmten französischem Film mit Edith Piaf. 
Eine wunderbare Sensation von Frische.



Kartenzahlung ab 15,00 € möglich

COCKTAILS2,3,4,10

Cuba Libre 12,50
Bacardi 4 Años, Limette & Cola1,2

Piña Colada 11,50
Old Pascas, Kokoslikör, Ananassaft & Sahne

Caipirinha 11,50
Canario Cachaça, Limetten & brauner Zucker

Park Avenue 11,50
Secret of the house

Whisky Sour  11,50

Frozen Strawberry Margarita 11,50
Sierra Tequila, Cointreau, Limettensaft & Erdbeeren

Sex on the Beach 11,50
Absolut Vodka, Pepino Peach2, Cranberrynektar & Orangensaft

Mojito 11,50
Old Pascas, Soda, Limette, Minzzweig & brauner Zucker

VIRGIN COCKTAILS2,3,4,10

Virgin Park Avenue Blue 9,50
Secret of the house

Virgin Colada 9,50
Kokosmilch, Ananassaft & Sahne

Virgin Mojito  9,50

Ipanema 9,50
Limette, Maracuja, Ginger Ale2 & Brauner Zucker



Park Avenue | Riedbergplatz 3 
60438 Frankfurt am Main
069 200 212 23
park-avenue-frankfurt.de
parkavenuefrankfurt  
Park Avenue

So - Do 10.00 - 22.00 Uhr
Fr - Sa 10.00 - 23.00 Uhr
Küche täglich bis 22.00 Uhr



Deklaration der Zusatzstoffe: 1koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff(en), 3 chininhaltig, 4 mit 
Taurin, 5 geschwefelt (enthält Sulfite), 6 mit Schwärzungsmittel, 7 mit Phosphat, 8 mit 
Süßungsmittel, 9 mit Antioxidationsmittel, 10 mit Konservierungsstoff(en), 11 enthält eine 
Phenylalaninquelle, 12 mit Geschmacksverstärker(n), 13 gewachst, 14 erhöhter Koffeinge-
halt (32 mg/100 ml), 15 mit Säuerungsmittel(n)
Hinweis Allergene: Eine genaue Deklaration liegt in unserem Restaurant aus, bitte fra-
gen Sie unser Servicepersonal. Aufgrund der Küchenabläufe kann der 100%ige Aus-
schluss bestimmter Allergene nicht gewährleistet werden.

LONGDRINKS2,3,4,10

Bombay Sapphire 0,3 l  12,00
mit Softgetränk nach Wahl

Gin Mare Tonic3  0,3 l  12,00
mit Softgetränk nach Wahl

Monkey 47 0,3 l  13,00
mit Softgetränk nach Wahl

Bacardi 0,3 l  9,00
mit Softgetränk nach Wahl

Campari2 Orange oder Soda 0,3 l  9,00

Aperol2,3Spritz 0,4 l 9,00

Hugo 0,4 l 9,00
Holunderblütensirup, Prosecco, frische Minze, Soda

Lillet Berry 0,4 l 9,00
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry,  
verschiedene Beeren

Lillet Vive 0,4 l 9,00
Lillet Blanc, Tonic Water, Gurkenscheibe, Erdbeere, Minze

Lillet Peach  0,4 l 9,00
Lillet Blanc, Pfirsich Eistee, Soda, Zitronensaft, Minze

WHISKEY
Jack Daniel‘s 4 cl  11,00
Diverse weitere Whisky-Sorten an der Bar

SPIRITS
Ramazzotti 2 cl  4,00

Jägermeister 2 cl  4,00

Averna 2 cl  4,00

Batida de Côco auf Eis 2 cl  4,00

42 Below 2 cl  4,00

Alle Weine enthalten Sulfite und können Spuren von Eiweiß und Milchproteinen enthal-
ten. Für Allergiker-Informationen sprechen Sie uns bitte an.
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